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KEDVES VERSENYZO!

A mappdjanak neve ,.korcsoport versenyzdi azonosité”. Munkajat abba a mappaba mentse
ahonnan megnyitotta a feladatot.

A szovegszerkesztés, tablazatkezelés, képszerkesztés, bemutatokészités feladatok elkészitésére
Osszesen 180 perc all rendelkezésére.

Maximalisan elérhetd pontszamok: szovegszerkesztés: 50 pont, tadblazatkezelés: 50 pont,
képszerkesztés: 30 pont; bemutatokészités: 40 pont

A szdvegszerkesztés feladat soran a Jokai-bablevesrdl és ennek receptjérdl kell elkészitenie a
szoveget, az alabbiak szerint.

1. A nyers szoveget a jokai bableves. txt f4jl tartalmazza. Vegye at ennek tartalmat
egy 1 Word dokumentumba, amely neve legyen jokai bableves! Rendelkezésére
allnak még a jokai kert.jpg, a jokai bableves.webp képek. A kész
munkdjanak formazasa és szerkezete a feladatlap végén talalhaté minta alapjan késziiljon.
A ,MINTA” feliratot nem kell elkészitenie.

2. A dokumentumban ne legyenek iires bekezdések és felesleges szokozok.

3. A dokumentum A4-es méretil, all6 tajolasu és a margd minden oldalon 2,5 cm-es. A teljes
szovegre alkalmazzon automatikus elvalasztast!

4. A dokumentum alap betlitipusa Times New Roman, 12 pont méretli karakterekkel; a
bekezdések alapértelmezetten sorkizartak.

5. A cim Times New Roman, 28 pont méretli karakterekkel, kdzépre igazitott, sotétkék
(#0E2841) szinii.

6. A két alcim Times New Roman, 14 pont méreti karakterekkel, sotétkék (#0E2841) szind.

A torténet formazasa -a masodik alcimig tarté szakasz

7. A szakaszban a bekezdések utan masfél soros térkoz, a sorok kozott 1,2 soros tavolsag van.

8. Az els6 bekezdés elsd betlije inicialé, a mintdnak megfeleléen formazva.

9. A mintaban szerepld helyeken a szoveg legyen délt stilusu!

10. A ,,mi f6jon a levesben? Ez élethalal kérdése.” bekezdés legyen kozépre igazitott, félkdveér
stilusu!

11. A ,,Jokai-bableves nincs.” bekezdés félkovér stilusu, kozépre igazitott és piros szindi.

12. A ,,A jo evés a legjobb mulatsag.” bekezdés 16 pont méretii, dolt stilusti. A bekezdésnek
legyen 1 cm-es bal behuzasa, a mintanak megfelelden szerepeljen dupla szegély!

13. Szurja be a jokai kert.jpg képet a mintdnak megfeleld helyre és méretezze at a
méretaranyok megtartasa mellet 14 cm szélességlire! A kép vizszintesen kozépre van
igazitva.

14. A képet 0sszetett, fekete keret veszi koriil. Ehhez hasznalja a beépitett képstilusokat!

15. A képhez tartozzon képalairas: ,,Jokai reggel kontosben a kertben”, amely Times New
Roman, 10 pont méreti, dolt stilust, kdzépre igazitott. A képalairast csoportositsa a képpel!
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A recept formazasa

16. A Recept 0j oldalon kezdddik.

17. Ebben a szakaszban egyszeres sorkdz, a bekezdések utan 6 pont tdvolsag van.

18. A hozzavalokat és az elkészités lépéseit felsorolasként jelenitse meg, a mintanak
megfelelden!

19. A Hozzavaloknal ,,4 hazi csipetkéhez” bekezdés uj oldalon kezdddik.

20. A mintanak megfeleld bekezdések legyenek alahtizva vagy dolt stilustak!

21.Szurja be a jokai bableves.webp képet a mintdnak megfeleld helyre! A kép
vizszintesen kdzépre igazitott és a méretaranyok megtartasa mellet 14 cm szélességii.

22. A képet 0sszetett, fekete keret veszi koriil. Ehhez hasznélja a beépitett képstilusokat!

23. A képhez ,,Jokai bableves” képalairas tartozik, amely Times New Roman betitipusti, 10
pont méretli, dolt stilust és kdzépre igazitott. A képalairast csoportositsa a képpel!

Labjegyzetek, hivatkozasok, élofej és élélab formazasa

24. A Torténete alcimhez szrjon be ldbjegyzetet! A labjegyzetbe beszirandd szoveget a
szakaszhoz tartozo utolso bekezdésben talalja. Ezt illessze a labjegyzetbe, a torzsszovegbol
pedig torolje ki.

25. A Recept alcimhez tartozé labjegyzet szovege a szakaszhoz tartozo utolsé bekezdésben
talalhato. A labjegyzet elkészitése utan, a torzsszovegbdl tordlje ki és a linket alakitsa
hivatkozassa!

26. Mindkét labjegyzet Times New Roman, 10 pontos betlimérettel szedett.

27. Az ¢lbfej és az ¢€lolab szovege Times New Roman, 12 pontos betliméretii.

28. Az ¢l6fej bal oldaldan mindkét szakasz esetén a Jokai-bableves szoveg szerepel.

29. Az els6 szakasznal a jobb oldalon a Torténete, a masodik szakasznal pedig a Recept szoveg
jelenik meg.

30. Az él6labban jelenitse meg kozépen az aktudlis oldalszamot és a dokumentum &ssz-
oldalszamat a mintdnak megfelelden!

Forrasok:

https://magyarkonyhaonline.hu/inyencek/jokai-ra-se-ismerne-a-bablevesre

https://www.nosalty.hu/recept/az-eredeti-jokai-bableves-klasszikus-recept-gundel-karoly

SIKERES VERSENYZEST KIVANUNK!


https://magyarkonyhaonline.hu/inyencek/jokai-ra-se-ismerne-a-bablevesre
https://www.nosalty.hu/recept/az-eredeti-jokai-bableves-klasszikus-recept-gundel-karoly
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MINTA:
Jokai-hahleves Tirténete Jakai-hableves Tarténete

Jokai-bableves

Tiirténete!
zegény Jokai, ra se ismerne a rola elnevezett bablevesre. |, Fiisedlt malackinim habbal
fozve”, O ezt szereite. Mem tett abba se zildseget, se csipetkét, de foként nem esiilkét
Labarfalvi Rdza (az ird szinésend felesége), lobab, siirll rantds, kocsonydssa fon disend-

labs adta az izét.

Jakal reggel hintdsien @ keniben

Ahogy A kiszivie r fiai CImL regenyében leiria: . — Mas, Pal iy, mi ma az ebéd? — kévdi a
lazaérkezd ku,w'.rmr. gardgolvasd — felel Pal e kavakdn flegmaval, - Az jo leher, 5 mi
(o bele? — Angvalbakancs . A killénds receprer maga az ird magvardzza meg: a jo bableveshez
akkora nagy szemi paszuly kell, mine  a givdg szevzetesek rozsafiizérje ", a fistalt diszndlib

meg formara olvan, mint ,, az angvalek labbelije .

ltyen leves késziilt a Jokai-villiban a Svibhegyen 1864 dszén is. |, fsmeretesek ezek a sziiretek,
direy ujsagirok esacrogasai npomdan — irja Mikszath Kalman - 4 bogracshan fott pompes birka-

pivkiiek..., @ wvdeson silt csivkek, melvek lassa wizin lassan pirelnak, silnek, 5 ezalant maga

Az iris Vinkd Jarsel kisziili kideténck részlete.

a grazda folwonosan szalonradarabokar forgar fGlandk .. Mig ezek kilwn a szabad vizén siilnek,
oit bent a kemyhaban bableves [0 diszne kirmivel, egy fazékban wilidn kaposzta refvog, pafig,
orrjdval, dagadival, a kemencében pedig a finom nirgs, kapros lepény siil, Jokai kedvenc ére-
leinek, melyek mind haldlosak, leghedvesehhike. ” lgy szerepel az étel a De kar megvéniilni, A

mi lengyeliink és az Oregember nem vénember cimii regényekben is.

Kivanesi lennek, foznek-e ilyen bablevest Balatonfiireden, a Koloska vilgyben (ahol a Jakai
Mapok kerctéhen) sokadszor rendeznck bablevesfizi-versenyt. Merthogy a te)fiilis, coctes,

caiilkiis levesnck semmi kize Roza asszony remekéhes, napnal vilagosabb, Késdbbi kredcit a

kaposztds, kiménymagos, tokis viltozat is. De kdeelit-e ihez az crdélyr szdrazbab

leves? Vagy az, amelyikbe a Jokai rajongok siilikolba

ag boet-
tigyben ugyanms ha-
rom part van. Csiildkpart, kirémpart, k kolunk azon a ker-

désen, hogy a disznolibat hossza agy k ag] ) srakadar kérémpartiak sze-

passal élt: |, Megprobaltam konvha veceprer irni,

de semmi ils ki . Asszouvaink jobban érienek ehhez.” A papucsfer)

gényird mar akko

reje drikke tar ™.

Es itt nem csak a szerelem dil hamvaba, hanem a Jokai-bableves mitosza is. Marmely szerint
éleréhen sokszor ene Fiireden énevemben a vida elkereszrely levest . Ha igy lett volna, migrt
nem emlitn Gliick Frigyes Az invesmesterség konvvében 1889-ben? Miért nem beszel rola Z1-
lahy Agnes? Se a Magyar Nemzeti szakdcskinyy | 898-bil, pedig abban kazel ezer étel szere-
pel?
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Jakan-bableves Tartenete Jakan-bableves Tartenete

Ha lokainak akkora kedvence volt ez a leves, miért nem adta oda a receptet lgnotusnalk, aki
Emma asszony alnéven legendis seakacskinyvet szerkeszieti? Es hogyan Iehetseges, hogy a
leves még 1908-ban (négy évvel az ird halila utdn) sem szerepel a Hét szakiacskinyvében?
Erthetetlen.

Hiszen I:Ijhs'lzi Ede tyiklevese megtalalhato minden étlapon. Kridy tobhseor tréfalkozik azon,
hogy a mester kénytelen a sajat (olykor rosszul késziten) levesét kanalazni. Jokai talin kevéshé
lett volna legendas? Badarsag. Csillaga sosem ragvogott ennyire. Levesérdl mégsem md a kor

legjelentischb gaszirondmusa, Magyar Elek sem. Az 1933-ban megjelent Az inyesmester sza-

kiacskinyve tartalmazza ﬂjhézy leveset, de Jokaiét nem. el Karoly leirta a receptet

Kis magyar szakacskdnyvében - kidltjik felhaboro

Sajnos ez a nyom is hamis. Nem akarom
Karaly receptje nem Gundel Karolytol v o yvihen olvashato. Ax
i hires receptgyiijteménye eldszir 19, i B 13, mémet nyelven, majd

1937-ben magyarul. Van benne il 5 ) 5, T gulyasleves, halaszlé.

tettek. A szellemes eldszg s jzart elhagytak ¢s beillesztetiek a kitethe nehany
riom elképielhetetlennek, hogy a lokai-bableves

- chben a { Giundel Imre talilmédnya.

Jokai soha gl cgyetlen arva receptet se. Csak telehintette miiveit talimyos
ételnevekkel. Nala a a5 teszta: tuzkd, homokkal”, a halaszle: | halaszos leves”, a flambi-
rozott, fliszeres puncs: . krampampuli®, a patké alaki sttemény:  katakinyGke™, a savoban fit
puliszka:  balmos™. De szerepel a regényekben | kaszds 167, mustos pecsenye”,  pehelyvkinnyii
pankd” (fink), . tojisos golyahepp” is. Fézelékféle volt a macskanadrag”, a , vastagétel”, a
harmatkdsa”. Az ehetetlen kenyer: | zaklyis vakares”, az Gsszeragadt paluska | nydgvenyela™.
Am legjobban a _ borsohurka” bészitette fel. (Memet szokds volt disenobélbe tilteni a passzino-

zoft borsdt ) A nagy mesemondo szerint ¢z a recept a sertés  méltosaganak lealuesonyitisa™

Az emlitett étkek tibbsgge mara persae feledésbe meriilt, nem hogy megfieni nem tudni s

E

enki, de olykor megfejiesiik is rejiely. Pedig mindegyik hamisitatlan népi étel! Mert bar Jakai
kas etkil volt, igazi inyenc maradi halaldyg. Nem véletlenil szokta mondogatni:

LA ji evés a legiobb mulatsag. ™
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Jokai-bableves Recept Jokai-bableves Recept

Recept® A hazi csipetkéhez

* 10 dkg finomliszt
e ldbtojas

e | csipet s0

Elkészité
A bableveshez

I. A szaraz tarkababot ¢l6z6 este beaztatjuk hideg vizbe, igy masnap sokkal gyorsabban
megfo. (Ha friss, fejtett babbal dolgozol, ezt a lépest nyugodtan kihagyhatjuk.)

2. Acsiilkét egy nagy labasban, bd vizben feltessziik foni, és puhara fozzitk — ez akar 1,5-
2 orat is igénybe vehet. A fozovizet semmiképp ne dntsiik ki, ez lesz a levesiink lelke!

3. Amikor a csiilok megfott, leszedjiik a tetején Gsszegynlt zsirt, ¢s czen a zsiron kicsit
megpiritjuk a felkarikazott sargarépat és petrezsely® pkeret. Egy kis szint ¢s illatot
kapnak — ettdl lesz igazan izes a levesed.

4. A megpirult zldségekhez hozzaadjuk az a tt, majd raontjiik
a csiilok fozolevet. Beletessziik a babér| L azi tha pritott zold-

paprikat és paradicsomot is. Soval ¢ It hiis TSi50s!

5. Akolbaszt vagjuk karikakra, és piri és zsi ikor kész, szedjiik ki,
&s tegyiik felre - a zsirjara még sai a

6. Akolbaszos zsiron piritsuk meg szorjuk meg liszttel,
¢s készitsink vilagos rantast. Ve, pirospaprikat ¢s az

aprora vagott petrezsel
. Keverjiik dsszce a tejfol
mesehb lesz. Fo
. Johet a csipetke:

Jakai hableves 7

koronaja

cipoval talaljuk, hivos napokon igazi bol-

unk hozza egy csipet sot, majd kanalanként adagoljuk
yarjuk, amig kemény, de jol formazhato tésztat kapunk. Olyan
agyon kemény nudlitészta — nem baj, ha kicsit morzsalodik,

300 g kolbasz ( fistolt) 2. Letakarva pihi ik kb. 10 percig, hogy kicsit dsszeérjen.

1 db babérlevél 3. Atésztabol kis darabokat csipjiink le az ujjankkal, ¢és sodorjuk oket apro gombocokka
1 ek sertészsir vagy lapocskakka: ezck lesznek a csipetkék. Nem kell tokél % lenniiik, ¢pp aza jo,
1 teaskanal filszerpaprika ha rusztikusak!

30 g finomliszt (habardshoz) 4. Amikor a leves majdnem kesz, dobjuk bele a esipetkét, és fozziik 4-5 perc alatt puhara,
1.5 dl tejfol (habarashoz + tetszolegesen a talalishoz) Fel fognak jonni a leves tetejére — ez jelzi, hogy elkésziiltek.

1 csokor petrezselyem
50 izlés szennt
fekete bors izlés szernt
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